Pizza-Teig

Zutaten

e 250ml lauwarmes Wasser

o 142 Warfel Hefe

e 1 Prise Zucker

o 500g Weizenmehl (550 Type)
e 2 EL Olivendl

e 15TL Salz

e 1 Prise Muskat

Zubereitung

e Die Hefe und den Zucker im lauwarmen
Wasser auflésen

o Mehl, Salz, Ol und Muskat zugeben und
Teig gut miteinander verkneten

e Teig 1,5 Stunden abgedeckt gehen lassen

e Den Ofen auf 240°C Ober-/Unterhitze
vorheizen

e Den Teig auf der leicht gefetteten
Stoneware ausrollen

e mit TomatensoRe bestreichen und nach
Wahl belegen

o Kase darliber reiben

e ca. 17 Min. backen



